LA VIGNA

RISTORANTE

Antipasti

Millefoglie di melanzane con mozzarella di bufala, pomodorini e pesto di basilico1-7-8
Burrata con insalatina e verdurine in agrodolce 7-n-12

Tartare di Fassona con pane carasau e salsa tartara 1-5-7-10-12

Carpaccio di salmone marinato agli agrumi su letto di valeriana 4

Panzanella di polipo 1-4-12-14

Primi Piatti

Gazpacho andaluso con crostini aromatizzati alle erbette 1-5-12

Lasagnetta gratinata con verdurine di stagione 1-3-7

Ravioli ripieni di burrata pugliese spadellati con pomodorini e melanzane 1-3
Spaghetto freddo con mazzancolle, pesto di basilico e concassé di pomodoro 1-2-a-5-5-12
Risotto la Fagiana con porcini e scampi (min. 2 pax) 2-7-12

Secondi Piatti

Tortino di patate e funghi con spuma di Trentingrana 1-3-5-7

Sovra coscia di pollo con melanzane e pomodoro grigliati o
Costata alla griglia con patate a forno e peperoni arrostiti 7
Branzino alla mediterranea con wafer di patate (min. 2 pax) a-12
Scaloppa di tonno al salmoriglio con peperoni e carote spadellati 4

Dessert

Tiramisu Relais Monaco 1-3-7-8

Crema catalana 3-7-8-12

Tartelletta al lemon glass con meringa all'italiana 1-3-7-8

Sfera di cioccolato con inserto al frutto della passione e crumble di biscotto 1-3-7
Cheesecake ai frutti di bosco1-3-7

Crépe Suzette con gelato alla vaniglia1-3-7-8

Selezione di formaggi italiani e mostarde7-s

Coperto e servizio € 500 pp

Per nostre esigenze di produzione, alcuni ingredienti sequono la catena del freddo all'origine.

€ 18,00
€ 20,00
€ 36,00
€ 24,00 pp
€ 24,00

€ 8,00
€ 8,00
€ 8,00
€ 8,00
€ 8,00
€ 12,00
€ 12,00

Il pesce destinato ad essere consumato crudo viene sottoposto a bonifica preventiva mediante trattamento,

secondo quanto prescritto dalla normativa vigente.

ALLERGENI

1. Glutine 2. Crostacei 3. Uova e derivati 4. Pesce 5. Arachidi e derivati 6. Soia 7. Latte e derivati

8. Frutta a guscio 9. Sedano 10. Senape 11. Sesamo 12. Anidride solforosa e solfiti
13. Lupini  14. Molluschi



